
 
 

 

 
Mit uns in die Welt der Köstlichkeiten 

 
 
 
 
 

Um Ihren Aufenthalt bei der Kart-o-Mania Stuttgart zu einem rundum 
 

unvergesslichem Erlebnis werden zu lassen, möchten wir Ihnen  
 

einen kurzen Einblick in die Welt der kulinarischen Köstlichkeiten geben,  
 

damit Ihre Titeljagd einen krönenden Abschluss findet und  
 

Sie mit Ihren Freunden und Kollegen den Podiumsplatz feiern können. 
 

Nutzen Sie die folgenden Vorschläge als Basis für die Zusammenstellung eines ganz 
 

persönlichen Buffetarrangements. 
 
 
 
 

Bei Fragen oder Änderungswünschen zu den einzelnen Buffets stehen wir Ihnen 
 

gerne zur Seite. 
 
 
 
 
 

Viel Spaß nun bei der Auswahl Ihres persönlichen Buffets 
 
 
 

Ihr Kart-o-Mania Team 
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„Unser Klassiker“ 
 
 

Menü Monza 
 
 

Vorspeisen 
 

Schwäbischer Kartoffelsalat 
 

Bunte Blattsalate der Saison mit zweierlei Dressing 
 

Brotkorb mit geschnittenem Bauern- und Vollkornbrot 
 

Portionsbutter, mittelscharfer Senf, Ketchup 
 
 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Jägerschnitzel in Champignonsoße 
 

Hausgemachte Spätzle 
 

Fleischbällchen mit Zwiebelsoße   
 
 

Dessert vom Buffet 
 

Schokoladencreme mit eingelegten Früchten 
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„Typisch schwäbisch“ 
 
 

Vesperbuffet 
 
 

Vorspeisen vom Buffet 
 

Rohkostsalate und Blattsalate mit verschiedenen Dressings 
 

Wurst und Schinkenspezialitäten von der Alb mit Pfeffersenf 
 

Rustikale Käseauswahl mit Trauben 
 
 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Fleischkäse mit Zwiebelsauce 
 

Käsespätzle 
 

Scheufele auf Krautschupfnudeln 
 
 

Dessert vom Buffet 
 

Vanillecreme mit Früchten 
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„Einfach gut“ 
 

 
Maultaschenbuffet 

 
 

 

Vorspeisen vom Buffet 
 

Bunte Blattsalate der Saison mit Joghurtdressing 
 

Kartoffelsalat 
 

 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Hausgemachte Maultaschen geschmälzt 
 

 

Dessert vom Buffet 
 

Quarkflädle in Apfelschmand 
 
 
 
  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 



 5 

 
 

„Ein wahrer Evergreen“ 
 
 

Menü Daytona 
 

 

Vorspeisen vom Buffet 
 

Rosa gebratenes Roastbeef, Putenbrust mit eingelegtem Sauergemüse  
 

Honigschinken mit Maissprossen 
 

Käsewürfel mit Trauben 
 

Salate der Saison mit zweierlei Dressing 
 

Auswahl von Rohkostsalaten 
 

Kartoffelsalat 
 

rustikale Brotauswahl 
 
 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Burger „self made“ 
 

Chick’n filet fingers 
 
 

Dessert vom Buffet 
 

Joghurtcreme mit frischen Früchten 
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„Nomen est omen“ 

 
 

Menü Monaco 
 
 

Vorspeisen vom Buffet 
 

Variation von der Körschtalforelle mir geschabtem Meerrettich 
 

Lachsspezialitäten mit Dill-Senf 
 

Internationale Käseauswahl mit Trauben und Nüssen 
 

Erlesene Spezialitäten mit Roastbeef, gerauchtem Schäufele und Putenbrust 
 

Auswahl von bunten Blattsalaten mit verschiedenen Dressings 
 

Auswahl von Rohkostsalaten 
 

Kartoffelsalat 
 

Bunter Brotkorb mit Partybrötchen, Bauern- und Vollkornbrot 
 

Portionsbutter und Kräuterquark 
 
 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Kleine Steaks in Estragonsoße 
 

Fleischküchle in BBQ-Soße 
 

Thymiankartoffeln 
 
 

Dessert vom Buffet 
 

Tiramisu 
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„Herzhaft gut“ 
 
 

 
Menü Spanferkelbuffet 

 
 
 

Vorspeisen vom Buffet 
 

Krautsalat mit Speckkracherle 
 

Schwäbischer Kartoffelsalat 
 

Nudelsalat mit Gemüse 
 

Rustikale Brotauswahl 
 

 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Herzhaftes knuspriges Spanferkel mit Biersößle 
 

Kräuterrahmpilzragout 
 

Kräuterkartoffeln 
 

Semmelknödel 
 
 

Dessert vom Buffet 
 

Bayrischcréme mit Zwetschgenröster 
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„Für wahre Feinschmecker“ 
 
 
 

Menü Imola 
 
 

Vorspeisen vom Buffet 
 

Shrimpscocktail mit Avocados an Cocktailsauce 
 

Auswahl von Roastbeef und Putenbrust 
 

Rustikale Käseauswahl mit Trauben und Nüssen 
 

Vitello Tonnato 
 

Ligurischer Geflügelsalat 
 

Auswahl von bunten Blattsalaten mit zweierlei Dressing 
 

Rustikale Brotauswahl mit Partybrötchen 
 

Butterteller 
 

Hauptspeisen vom Buffet 
 

Involtini mit Ricotta und Blattspinat in Rotweinsauce mit geschmortem 
 

Wurzelgemüse und Risotto 
 

Pastavariation mit verschiedenen Saucen 
 

Dessert vom Buffet 
 

Panna Cotta mit Beerenmark 
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Auswahl an Fingerfood: 
 

- Antipastispiesse        
- Flädlespiesse verschieden gefüllt        
- Tomate-Mozzarella-Spiesse       
- Laugenkonfekte verschieden gefüllt       
- Melonen – Schinken –  Spieße              
- Gegrillte Zucchiniröllchen mit Surimi                            
- Schwarzwurstspieß        
- Käsespieße mit Trauben                     
- Obstspießchen        
- Obstspieße mit Schoko       
- Mini Fleischküchle mit Senf       

 

Halbe belegte Brötchen: 
 

- mit Stuttgarter Schinkenwurst      
- mit Rindersalami aus magerem Rindfleisch      
- mit Schweizer Käse & Ei, rotem Streupaprika    
- mit Schweinemett und Zwiebelringen, würzig     
- mit gek. Metzgerschinken, mild gesalzen           
- mit kaltem Braten, Remoulade und Gurke                          
- mit gemischtem Wurstaufschnitt, delikater Art    
- mit echtem kanadischem Wildlachs                   
- Brezel          
- Butterbrezel         

 

Suppen und Eintöpfe: 
 

- Nudel Gemüsesuppe        
- Maultaschensuppe          
- Gulaschsuppe mit Brötchen       
- Bockwurst mit Kartoffelsalat und Brötchen     
- Gaisburger Marsch               
- Linseneintopf mit Seitenwürstle und Bauernbrot     

 
 

Kuchenauswahl: 
 

- port. verschiedene Blechkuchen      
- port. verschiedene Fruchtschnitten        
- Stück Käsekuchen        
- Stück Cremetorte oder Sahnesauce      

 
 
Preise auf Nachfrage – wir bitten um Verständnis.  
 
 
Ich hoffe, wir konnten Ihnen ein passendes Angebot unterbreiten. Für eventuelle Rückfragen 
stehe ich Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung. 
 
 
Mit freundlichen Grüßen, 
 
Thorsten Lenz 
 


